TULEVAISUUDEN RUOKA-ALAN AMMATTILAINEN

Tassa tehtavassa laitetaan nenalle tulevaisuuslasit ja tutustutaan siihen, millaisia ammatteja ja toita ruoka-alalla tulevina
vuosikymmenina tehdaan. Ala on jo nyt suuressa myllerryksessa ja teknologiat kehittyvat vauhdilla. Oppilaiden
ryhmatyona paperille muodostuu kuvaus tulevaisuuden ruoka-alan ammattilaisesta. Matkan varrella perehdytaan muun
muassa erilaisiin tehtaviin, teknologioihin ja taitoihin, joita eri tehtavissa tarvitaan.

Ennakkovalmistelut:

* Tulostetaan jokaiselle ryhmalle tehtavalomake (A3-kokoiselle mahtuu paremmin tekstia ja kuva)
sekd tausta-aineistot (diat 4-9). Taustadiat voi esittad myds luokassa yhteisesti aihe kerrallaan,
mutta paperisina versioina niihin voi helposti palata myos seuraavissa kohdissa.

* Katsokaa yhdessa urahahmoesimerkit inspiraatioksi
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* Jakaantukaa 3-5 henkilon ryhmiin. Jokaiselle ryhmalle jaetaan yksi taytettava lomake, johon
taydennetaan hahmon nimi, kuva seka vastaukset kuuteen alakysymykseen.

* Jokaiselle kuudelle kysymykselle on taustadia, josta saa hieman tietoaHa ideoita kohdan
tdyttamiseksi. Vastatkaa kysmeksiin lomakkeelle. Vastaukset voivat jaljitella oikeita
kiinnostuksenkohteitanne tai olla keksittyja. _/

* Piirtakda hahmo ja keksikaa sille nimi.

* Kirjoita lyhyt tarina hahmon tyopaivasta tai tyotehtavista vuonna 2035. (Tama sopii esimerkiksi
kotitehtavaksi)

* Esitelkaa hahmot muille ryhmille.
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PELIHAHMOA POHDITAAN KUUDESTA VINKKELISTA:

Kiinnostuksen Mihin haluan
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Nimi:

Minua kiinnostaa erityisesti...

Naihin asioihin haluan tyossani vaikuttaa:

Nama teknologiat voisivat olla tyossani hyodyksi:
Naissda ammateissa tai tehtavissa voisin toimia:

‘itéi taitoja ja vahvuuksia minulla on:

htoehtoja opintopolulle:



KIINNOSTUKSEN KOHTEET

Elintarvikealle voi paatya monenlaisista lahtokohdista. Mika hahmoanne erityisesti kiinnostaa?
Valitkaa alta olevasta listasta 3—5 asiaa tai keksikaa itse.

Biologia Ekologisuus Kemia
Viljely
Kasvit Tekoily )
Kalastus Kulttuurien Matematiikka
tutkimus

Ruoka Etatyoskentely

Peliteknologia
Yrittajyys

Ruoan tuotanto Sosiaalinen media Luonto
avaruudessa Eldinten hoito



MOTIVAATIO JA MAHDOLLISUUS VAIKUTTAA

Mita kysymyksia tai ongelmia hahmonne haluaa olla mukana ratkaisemassa? Valitkaa 1-2.

Kestivi Luonnon

luonnonvarojen

hyédyntiminen sdilyttaminen

Eldinten hyvinvointi

Erilaisten ruokakulttuurien
vhteensovittaminen

Ruoan riittaminen
kaikille

liImastonmuutoksen

monimuotoisuuden hillint3 ja siihen

sopeutuminen Ruoantuotanto

Maan ulkopuolella

Terveellinen ja kestava

Ruokavalio ja tottumukset Uudenlaiset tavat

Valmistaa ruokaa

Puhtaan veden
riittaminen kaikille



TEKNOLOGIA MAHDOLLISTAJANA

Tassa muutama esimerkki teknologiosita, joita jo kehitetaan kovaa vauhtia. Tutkikaa ja pohtikaa, voisiko
hahmonne hyodyntaa tydssaan esimerkiksi jotakin seuraavista keksinnoista. Voitte myos keksia taysin

oman teknologisen ratkaisun!

Solu-, liha- ja elinviljely

Mita: Kantasoluista viljellaan lisda soluja
hautomolaitteella ja niistd muodostetaan lihaa
tai 3D-tulostetaan elimia.

Sovellukset: Ruoantuotanto, elinten korjaus ja
elinvaraosat lddketieteessa

Hiilidioksidi raaka-aineena

Mita: Hiilidioksidi kiihdyttaa ilmastonmuutosta.
IImakehan hiilidioksidia tai sivuvirtana

tuotettua hiilidioksidia prosessoidaan niin, etta

se sitoutuu johonkin varastoitavaan tai
jatkojalostettavaan muotoon ja hiilidioksidista tuotetaan
hyodyllisia materiaaleja tai proteiinia.

Hiilidioksidia voi muuntaa geenimanipuloiduilla

bakteereilla ja kasveilla seka synteettiselld fotosynteesilla.

Sovellukset: hiilivetyjen, metanolin
ja nanohiilen tuotanto; hiiliviljely

Tuntoaistia ja liiketta hyodyntava
teknologia

Mitd: Haptiset kasineet ja puvut tunnistavat ihmisen kéasien ja
kehon liikkeet ja toimivat kauko-ohjaimina. Ne valittavat liikkeet
toisessa paikassa sijaitsevalle laitteelle tai tyokalulle (kauko-
ohjatulle etidiselle tai robotille), joka suorittaa ihmisen liikkeet.

Sovellukset: fyysinen etatyo, ruoantuotanto, kokemuksellinen
oppiminen, pelit ja simulaatiot, |adketiede, viihde

Makean veden tuottaminen

Mitd: makea vesi on kdyttovettd, jossa ei ole haitallisia maaria
pienelidita tai suolaa. Makeaa vetta tuotetaan puhdistamalla
luonnonvesia, jatevesia tai merivettda mekaanisilla ja kemiallisilla
erotustekniikoilla esim. grafeenin avulla, seka keraamalla vetta
ilmankosteudesta metalli-ioneista ja orgaanisista aineista
koostuvilla MOF-materiaaleilla.

Sovellukset: makean veden riittavyys myos kuivilla alueilla ja
kuivakausien aikana; jateveden puhdistus ennen mereen
laskemista; vedenkierratys

Vertikaaliviljely

Mita: Kasvien kerroksittainen kasvatus telineissa
keinovalolla (esim. LED-valo) minimoi tilan, mullan,
ravinteiden, torjunta-aineiden ja veden kayton. Tekoalylla
voi ohjata kasveille oikean lampétilan, valon maaran ja
kosteuden.

Sovellukset: Ymparivuotinen kasvien viljely sisatiloissa,
kaupunkiviljely, avaruusviljely, viljely kuivuudesta
huolimatta, uhanalaisten kasvien viljelya ja myohemmin
taimien istuttaminen luontoon biodiversiteetin
sailyttamiseen

Innovatiiviset kalanviljelyjarjestelmat

Mita: kalanviljelyjarjestelmia, jotka sallivat vesielididen
viljelyn teollisessa mittakaavassa ja edistavat samalla

ekologista kestavyytta seka melkein 100 % jatteen kierratysta.

Ne edistavat myos kalojen hyvinvointia, koska kalat voivat
uida lajityypillisesti vastavirtaan.

Sovellukset: kalojen ja muiden vesielididen viljely



TULEVAISUUDEN ALAT, AMMATIT JA TEHTAVAT

Tassa on joitakin mahdollisia ruoka-alan tehtavia tulevaisuudessa — osa ammateista on jo olemassa

varhaisessa muodossa, mutta voivat yleistya paljonkin seuraavina vuosikymmenina. Minka tehtavien parissa
hahmonne tydskentelee? Valitkaa listalta tai keksikaa itse.

Ruo.ka-'-c.L{otteic.ien Robottikokkiteknikko Vel el el e Proteiinikasvien viljelija
kehittaja, designer - A

viljelyn suunnittelija

Data-analyytikko

Etakokki

ruoantuotannossa
Laboratorio-/ Sisaviljelyn tarvikkeiden Tekoalyasiantuntija
L keinolihan kasvattaja . : 96 i3 - i ruoantuotannossa
Robottityon : Kulttuurientutkimuksen kauppias ja -asentaja
kouluttaja asiantuntija
. Kalanviljelija
Kestavan Reseptien kehittaj3
Hydnteisviljelija ruoant.uotannon AVE::!FL.J.l'J'SFUOka-
opettaja INSINOOTI

Keinolihan
tuotantolaitteiden
suunnittelija, valmistaja,
myyija tai huoltaja

Soluviljelija Ravintoterapeutti,

ruokavalioiden raataloija

Kiertotalouden
asiantuntija



AHVUUDET

ojen paletti on hyvin laaja niin nyt kuin tulevaisuudessa. Millaisia taitoja teidan hahmollanne jo
han tyoelamassaan erityisesti tarvitsee? Valitkaa useita ja perustelkaa tehtavalomakkeella.

Uteliaisuus Sitkeys, Karsivallisyys Diplomaattisuus, sovittelevuus
Luovuus periksiantamattomuus
Kaytannollisyys Looginen paattelykyky Kadentaidot, napparyys
Esiintymistaito o
Joustavuus Itsenainen tyoote Myyntitaidot Suurten kokonaisuuksien
I hahm minen
Ideointikyky ahmottamine
Empatia Kielitaito Ennakointitaito Rento asenne
. irjoi ' Hyva laskupaa
. Ryhmatyotaidot KA EILEE e y P
Tarkkuus / huolellisuus . . .
Paineen ja epavarmuuden
sietaminen
Muotoilutaito . . Ongelmanratkaisutaito Palveluhenkisyys
Jarjestelmallisyys
. : Ennakkoluulottomuus



OPINNOT, KURSSIT JA TYOSSA OPPIMINEN

Mihin opintoihin elintarvikealalla pyrkiva voisi hakeutua? Polkuja on monia, myo6s tydossaoppiminen auttaa
kehittamaan osaamista ja oman alan loytymista. Mita reitteja hahmonne paatyy alalle? Valitkaa alta opintoja
tai'pohtikaa listan ulkopuolelta. Kirjatkaa vahintaan kaksi eri opintomahdollisuutta.

Kalatalouden perustutkinto,

. Maatalouden
kalanviljelija

Tekodlyohjelmoinnin ja e
ammattitutkinto yon J Kerrosviljelyn

Koneoppimisen kurssit perustutkinto

s oy Tyo6harjoittelu
Yrittajan ammattitutkinto Ravintola-alan

perustutkinto Kieliopinnot

Elintarvikejalostuksen
ammattitutkinto

Tilastotieteen Ki louden i Tietojenkasittelytieteen
opinnot iertotalouden ja opinnot

kestavan kehityksen
opinnot

Molekyylibiologian
opinnot

Kemian opinnot
Robotiikkaopinnot

Terveysalan opinnot Ku!ttuurlntutklmuksen Tekniset opinnot
Maataloustieteet opinnot
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